Saure Leber (Marie Raemy)

Zutaten:

400 gr Leber

22 Suppenlbffel Weinessig
2 Zwiebel fein gehackt

1 dl Weisswein

2,5 dl Rahm

1 Bouillonwdirfel

50 gr Butter

Zubereitung:

Zwiebel in Butter goldgelb braten

Leber beigeben und kurz anbraten

mit Weisswein abldéschen, Bouillonwirfel unter rihren
Essig einrdhren

Rahm unterrihrten einmal aufkochen
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Sofort servieren!



